
CARTA

volcanic
pastry

ALÉRGENOS



leche sin lactosa +0€

leche de avena +0,20€

leche sin lactosa +0€

leche de avena +0,30€

café descafeinado +0€

CAFÉ Y TÉ

CAFÉ

Expresso

Expresso doble

1,30€

2,60€

Cortado

1,90€Café con leche

1,40€

1,50€Americano

1,40€Leche y leche

INFUSIONES

Chai

Chai latte

2,40€

2,60€

TÉ 1,50€

Contamos con “EL

CAFÉ DE DON MANUEL”,

mólido o en grano,

de diferentes paises,

disponible para su

venta.

12,90€
250g

*Según disponibilidad

CAFÉ DE

ESPECIALIDAD

2,30€CAPUCCINO

3,20€affogato pistacho
café con helado de pistacho.

matcha 2,80€

matcha latte 3,20€

2,80€affogato vainilla
café con helado de vainilla.

3,20€affogato baileys
café con helado de baileys.

1,50€ColaCao

Cortado largo 1,50€

1,50€Leche y leche

largo

iced matcha latte 3,80€

2€iced coffee

2,90€iced latte



extra de miel +0,30€

extra de CACAHUETE +0,30€

BEBIDAS Y
BOWLS

BEBIDAS

Agua

Agua con gas

1€

1,20€

refrescos 1,50€

ZUMOS

NATURALES

Zumo naranja

pequeño

Zumo naranja

grande

2,50€

3,80€

BOWLS DE FRUTA

bowl de fruta

bowl de fruta

y yogur

bowl de fruta,

yogur y muesli

3,60€

5,50€

5,90€zumos

embotellados

1,50€

BATIDOS

smoothie

batido helado

de vainilla

batido helado

de pistacho

4,90€

4,90€

3,95€

batido helado

de cacao

holandés

batido helado

banana-caramel

crunch

4,90€

5,60€



las tostadas están disponibles en pan de
masa madre, brioche o de trigo y malta

SALADO

BOCADILLOS 

salmón 4,90€
pan de malta, salmón, queso
crema, aguacate y miel.

pastrami 4,90€
pastrami, queso gouda, queso
cheddar, rúcula y salsa de
miel y mostaza.

rulo de cabra 4,50€
queso de rulo de cabra,
aguacate, nueces y miel.

paleta ibérica, queso fresco,
aguacate y tumaca.

pavo 4€
pan de semillas, pavo, queso
fresco, tomate y orégano.

BRIOCHES

mixto 3€
pan brioche casero, jamón cocido
y queso gouda.

cabra 3,95€
pan brioche casero, queso de rulo
de cabra, cebolla caramelizada y
aguacate.

CLÁSICOS

sándwich mixto 3€
pan de molde, jamón cocido y
queso gouda.

croissant mixto 3€
croissant casero, jamón cocido y
queso gouda.

croissant vegetal 4,20€
croissant casero, atún, jamón
cocido, queso gouda, lechuga
tomate y mayonesa.

ibérico 4,20€
paleta ibérica y tumaca.

ibérico y queso
fresco

3,20€

pollo desmenuzado, queso
cheddar, rúcula y salsa de
miel y mostaza.

4,90€pollo miel y
mostaza

PULGUITAS 

CANARIA 2€
PAN DE MILLO, QUESO FRESCO Y
MEMBRILLO.

TRUFADA 2,95€
PAN DE CALABAZA, MORTADELA, CREMA
TRUFADA, TOMATE SECO Y RÚCULA.

SERRANELLA 2,50€
PAN DE MASA MADRE, JAMÓN SERRANO,
MOZZARELLA, PARMESANO Y TOMATE
SECO.

italiano 3,95€
pan brioche casero, mortadela,
burrata y pesto de pistacho.

ibérico y brie 4,50€
paleta ibérica, queso brie,
tumaca y orégano.

serrano 4,90€
jamón serrano, mozzarella,
parmesano, rúcula, aceite de
oliva y vinagre de módena

2,60€

5.50€

2,80€

2,80€

2,80€

2,40€

medio entero 

TOSTADAS

Iberíca y tumaca 5,60€
pan a elegir, paleta ibérica y
tumaca.

ibérica y queso crema 6,80€
pan a elegir, paleta ibérica, queso
crema, aguacate y huevo.

ibérica y queso fresco 6,20€
pan a elegir, paleta ibérica,
tumaca, aguacate y queso fresco.

pastrami 6,20€
pan a elegir, pastrami, queso
gouda, queso cheddar, rúcula y
salsa de miel y mostaza.

salmón 6,80€
pan a elegir, salmón ahumado,
queso crema, aguacate y huevo.

Cherry y queso feta 6,20€
pan a elegir, tomates cherry al
horno, queso feta y albahaca.



new york roll de
pistacho

3,70€

3,70€

2,50€

1,80€

1,90€

3,70€

3,40€

3,40€

3,40€

3,50€

3,20€

3,70€

2,50€

3,70€

3,40€

2,60€

2,80€

2,60€

2,30€

2,30€

2,30€

2,30€

1,10€

2,20€

2€

BOLLERÍA
ARTESANAL
HOJALDRES

pain suisse

palmera de
chocolate

palmera

croissant

croissant de
pistacho

new york roll de
chocolate y
avellanas

flor de mascarpone
y frambuesa

croissant de crema
pastelera

Croissant de
chocolate

hojaldre de
manzana

hojaldre de
chocolate blanco y
caramelo

pain au chocolat

cesta de frutas y
chantilly

trenza de fresa y
crema

ESPONJOSAS

cinnamon roll

cinnamon roll con
queso

ensaimada

GALLETAS

cookie de pistacho

cookie de avellana

cookie de avena

cookie de brownie

pastas de té 40€/Kg

magdalena

plum cake de plátano y
gofio

bizcochón

2,90€PAIN au chocolat al
caramelo y gianduja
de avellandas



3,20€

3,50€

3,95€

3,50€

3,95€

3,50€

3,95€

3,95€

puedes encargar tus pasteles y tartas
con 48h de antelación. 

puedes encargar tu tarta de queso

grande con 24h de antelación.

chocolate blanco,
fresa y limón

3,95€

frambuesa y pistacho 3,95€

3,95€

chocolate y plátano 3,95€

27€

37€

grande

3,20€

macarons(4 tipos) 1,20€

4,20€

disponemos de los pasteles en formato
de tarta, solo por encargo.

PASTELERÍA
ARTESANAL

sacher
bizcocho de chocolate, mousse de
chocolate con leche, mermelada de
mandarina y glaseado de chocolate.

milhojas de crema
pastelera y chocolate

tartaleta de brownie
base sablé de brownie, brownie y
crema de vainilla.

bizcocho de chocolate, mousse de
caramelo y crema de chocolate.

tartaleta de maracuyá
y merengue
base sablé, crema de maracuyá y
merengue.

TARTAS DE QUESO

tarta de queso
clásica

4,50€

tarta de queso
ahumado

4,50€

tarta de queso
y pistacho

5,50€

chocolate y caramelo

milhojas de crema
pastelera

3 chocolates
bizcocho de chocolate negro,
mousse de chocolate con leche
y crema de chocolate blanco.

fraisier
bizcocho, fresas, mermelada de
fresas y crema de chocolate blanco.tarta de queso,

chocolate y
caramelo

5,50€

tarta de queso
y gofio

5,50€

9€

9€

11,50€

11,50€

11,50€

pequeña mediana

PASTELES

bizcocho, mousse de chocolate blanco,
crema de limón y coulis de fresa.

chocolate blanco y
maracuyá
bizcocho, mousse de chocolate
blanco, crema de maracuyá, crujiente
de chocolate blanco y paillete.

bizcocho con pistacho, coulis de
frambuesa y crema de pistacho.

bizcocho de plátano, mousse de
chocolate y plátano  y crema de
chocolate.

27€

37€

37€

red velvet
bizcocho húmedo con crema de
queso.

“papa arrugada”
base sablé, mousse de queso y pera,
bienmesabe y bañada en chocolate
blanco con almendras.

frambuesa y queso | mango y queso |
gofio, chocolate y plátano | crema de
pistacho.

*pasteles según disponibilidad

¡decoramos
tus tartas!



TU OPINIÓN NOS AYUDA A MEJORAR

¡GRACIAS POR CONFIAR

EN NOSOTROS!

VOLCANICPASTRY.COM

CALLE RAMBLA MEDULAR 75

LOCAL 7, ARRECIFE, LANZAROTE

+34 628 85 56 87

LUNES A VIERNES: 7:00 - 15:00

SÁBADO: 9:00 - 13:00

@VOLCANIC_PASTRY VOLCANIC PASTRY@VOLCANIC.PASTRY

https://www.facebook.com/profile.php?id=61563405946136
https://www.instagram.com/volcanic_pastry/?hl=es
https://www.tiktok.com/@volcanic.pastry
http://volcanicpastry.com/

